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PIECES FROIDES - Le plateau de 6 piéces

* Brouillade d'ceufs a lessence de truffe (V) 1090 €
* Bun au foie gras et confit de pommes au calvados 1190 €
* Crevette aux saveurs asiatiques et blinis 990 €
* Fois gras pané aux speculoos et cacao sur sablé croquant 1090 €
* Macaron au fromage de chévre et miel (V) Q.00 €
* Mini blchette de truite fumee et pain aux cereales 10.90 €
* Mini burger saumon fume et avocat au mascarpone 10.90 €
* Mini focaccia au saumon et fromage frais, aneth et citron Q.00 €
* Mini focaccia au fromage frais (V) 750 €
* Pain surprise campagnard | charcuterie | - Les 40 pieces 2050 €
* Pain surprise nordique [ poisson | - Les 48 pieces 34.50 €

PIECES CHAUDES

* Brochette de poulet au curry et citronnelle - Le plateau de 6 piéces 6.50 €
* Poélee de Saint-Jacques flambees au whisky et bacon - La piece 200 €
* Mini ravioles et homard sauce Sauternes - La piéce 3.00 €
* Mini burger - Le plateau de 6 pieces 0.00 €
* Mini croque monsieur a lessence de truffe - Le plateau de 6 pieces 11.90 €
* Mini camembert réti au thym et au miel - Le plateau de 6 pieces Q.00 €

* Fours sales

| mini pizza - mini croque monsieur - mini bouchée aux fruits de mer - feuilleté beurre escargot |
- Les 24 pieces 10.50 €
- Les 48 piéces 30.50 €



ENTREES FROIDES

* Foie gras entier de Normandie a la fleur de sel, chutney de figues et oignons

* Foie gras entier de Normandie et son coeur de figue et cranberries

* Gravlax de saumon et sa creme citronnee a laneth

* Marbre de saumon et lotte sauce au fromage blanc

* Créemeux de homard et agrumes dans son croustillant

* Brunoise de legumes croquants et ses crevettes surmontées de son nuage
* Pate en croulte pistache/foie gras

ENTREES CHAUDES

* Ravioles et homard sauce Sauternes

* Brick de crabe/gambas et sa julienne de légumes

* Brochette de Saint-Jacques poélées et son moelleux aux poireaux
* Gaufre au boudin blanc truffe et compotee de pommes

* 1/2 homard flambe au cognac

* Feuillete de ris de veau et volaille de la Broche

* Veloute de champignons, ceuf poché et sa chips de legume

850 €
950 €
6.90 €
6.20 €
790 €
6.90 €
6.00 €

950 €
6.00 €
890 €
6.00 €
16.90 €
750 €
6.90 €
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VIANDES & POISSONS

* Supréme de chapon farci aux cepes 1050 €
* Pave de saumon en crouUte de pistaches 1050 €
* Filet de lotte a la vanille 10.50 €
* Filet de boeuf rossini revisite 1200 €
* Magret de canard aux fruits rouges 1290 €
* Jambon en croute sauce madere et duxelle de champignons Q.00 €
* Filet mignon de sanglier sauce forestiere 1250 €
* Filet de veau aux marrons 11.96 €
* Poulet au vin jaune et morilles 0990 €

ACCOMPAGNEMENTS (2 au choix)

* Gratin dauphinois 250 €
* Ecrasé de pommes de terre a la truffe 3.00 €
* Pommes dauphine 200€
* Pommes de terre grenaille sautees au beurre descargot 250 €
* Quartiers de patate douce rétis au piment despelette 250 €
* Rosti de courgettes et Comte 220 €
* Crumble de legumes d'hiver 250 €
* Poélee de legumes dantan 250 €
* Flan de butternut 250 €
* Mousseline de choux-fleur 250 €
* Risotto aux champignons des sous-bois 250 €

[
[

MENU PETIT LUTIN - 12.00 €

Poulet croustillant au cheddar - Pommes dauphine
" Moelleux au chocolat - Surprise enfant (fille ou gargon)




e homages

PLATEAU “NORMAND " - 25.90 € (4 fromages différents) - 8 a 10 pers.

Camembert, Chevre fermier, Tomme de vache a lail des ours, Neufchatel.

PLATEAU “ AFFINE " - 20.90 € (5 fromages différents) - 8 a 10 pers.

Camembert, Tomme aux fleurs, Chevre fermier, Comte 18 mois, Oreiller de truffe.

e dess g™

4.30 € la part/pers. o

“ FANTAISIE BERRY "
Feuilletine au chocolat blanc, biscuit aux éclats de framboises,
cremeux framboises/cassis et sa compotee, mousse a la griotte
* ok ok
" FEUILLETINE "
Biscuit au chocolat, croustillant praline feuilletine, mousse chocolat noir intense
Fo ok
“ ELEGANCE CITRON VERT"
Croustillant au citron, biscuit japonais, cremeux earl grey, mousse citron/bergamote
* ok ok
* MANGO-PASSION ”
Croustillant amande, biscuit japonais, creme brulee a la pistache,
mousse facon panna cotta, gelee de mangue/passion
hek ok
*3 CHOCOLATS ™
Crumble de cacao, biscuit aux amandes, cremeux chocolat noir, mousse Gianduja
* ek ok
BUCHE CREME AU BEURRE

Chocolat, praling, cafe, Grand Marnier.

PLATEAU PETITS FOURS SUCRES " PRESTIGE "
12 pieces - 1800 € o0uU 24 pieces - 34.90 € o



MENU 1-29.50 €

(3 pieces cocktail froides variées + 1 entrée + 1 viande + 2 accompagnements + 1 dessert)

Marbre de saumon et lotte sauce au fromage blanc
OU Gaufre au boudin blanc truffe et compotee de pommes
Jambon en croute sauce madere et duxelle de champignons
OU Poulet au vin jaune et morilles
Gratin dauphinois ET Poélee de legumes d'antan
DESSERT (au choix page 5)

MENU 2 - 39.50 €

(3 pieces cocktail froides variées + 1 entrée froide + 1 entrée chaude
+ 1viande + 2 accompagnements + 1 dessert)

Foie gras entier de Normandie a la fleur de sel, chutney de figues
et oignons OU gravlax de saumon et sa creme citronnée a laneth
Feuillete au ris de veau et volaille de la Broche
OU Brick de crabe/gambas et sa julienne de legumes
Supréme de chapon farci aux cepes OU Pave de saumon en croute de pistaches
Pommes de terre grenaille sautees au beurre d'escargot
ET Crumble de legumes d'hiver
DESSERT (au choix page 5)

MENU 3 -48.50 €
(5 pieces cocktail froides variees + 1 entree froide + 1 entrée chaude
+ 1viande + 2 accompagnements + 1 dessert)

Foie gras entier de Normandie et son coeur de figue et cranberries
OU Cremeux de homard et agrumes dans son croustillant
Raviole et homard sauce Sauternes
OU Brochettes de St-Jacques poélees et son moelleux aux poireaux
Filet de boeuf Rossini revisité OU Filet de lotte a la vanille
Ecrasé de pommes de terre a la truffe ET Rosti de courgettes et Comté
DESSERT (au choix page 5)
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BUFFET " GOURMAND " - 33.50 €/pers. (10 pers. minimum)

Pour Llapéritif : Foccacia au saumon (1 piece), macaron au fromage de chévre et miel (1 piece),
canapé (1 piece), fours salés chauds (2 pieces) - Soit 5 pcs/pers.
* ok ok
Foie gras entier a la fleur de sel (1 tranche) et son chutney de figues
Saumon a la Parisienne, mayonnaise citron et aneth
Kook
Faux filet en gelée
Magret de canard aux fruits

Kok ek

Perles de crevettes aux agrumes,

Tagliatelles aux magrets fumes,
Salade scandinave (pommes de terre, saumon fumé, et hareng)

* ok ok

Plateau de fromages " Normand *
K ok ek

Dessert au choix” (voir liste page 5)
* ok ok

Pain de table et campagne coupeé
* ok ek

Condiments | mayonnaise - moutarde - sauce béarnaise |

P Py

BUFFET " PRESTIGE " - 30.50 €/pers. (10 pers. minimum)

Pour Lapéritif : Mini focaccia au saumon fume (1 piéce), canapés assortis (2 pieces), -
fours salés (2 piéces), crevette aux saveurs asiatiques et blinis (1 piece) - Soit 6 piéces/pets. . °. g
*odk ok |
Foie gras entier au coeur de figue et cranberries (1 tranche),
Gravlax de saumon (1 tranche),
Jambon de Pays (1 tranche) en marquise
Kok ek
Roti de boeuf (1 tranche),
Magret de canard aux fruits
Kok ek
Salade de Noél (feves, gésiers de canard, tomates confites, pignons de pin),
Salade Suedoise (pommes de terre grenailles, truite fumeée, ceufs, ceufs de poisson, fromage blanc),
Salade fraicheur (pennes, surimi, ananas, pamplemousse, crevettes, mayonnaise, citron vert)
K ok ok
Plateau de fromage " Affine *
% ok ok
Dessert au choix” (voir liste page 5)
* ok ok
Pains de table et campagne coupeées
K ok ek
Condiments | mayonnaise - moutarde - sauce béarnaise - cornichons | o




Emma Loobuyck, Jeanne Lamiche,
Florent Loobuyck et Thibault Lamiche
sont heureux de reprendre le flambeau de Philippe
Leroy et esperent ravir vos papilles
pour les fétes de fin dannee.

Toute lequipe Leroy Traiteur se fait un plaisir de vous

proposer sa nouvelle carte pour les festivites de fin

dannee. Vous Yy trouverez des mets cuisines avec
amour dans notre cuisine a Etrepagny.

POUR PASSER COMMANDE :
pour le 24 et 25 Decembre, veuillez nous retourner le bon de commande
Jjusquau dimanche 17 décembre 2023 par mail,
pour le 31 Decembre et 1er Janvier, veuillez nous retourner le bon de commande
jusguau dimanche 24 decembre 2023 par mail.

Z.l. de la Porte Rouge - 1, rue des Aulnes - 27150 ETREPAGNY
Tel. 02 321550 15

www.leroytraiteur27.com - e-mail : leroy.traiteur@wanadoo.fr
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g Client

h _| Nom du client : « A retirer sur place : 0 oui O non - i ¥
Adresse ; entre 10h et 13h au self restaurant . [ )
4 o | « Livraison : @ oui W non . ) f N
> | Tél: Zone1:<10km:75 € ke |
"Y.Port.; Zone 2: entre 10 et 25 km: 15,00 € X
£ e-mail: Zone 3:>25km: 30,00 € i N
L2 L S

Réservation e

Quantite Descriptif Prix/pers. Total

&'M communication - 02 32 21 31 16

Total a régler

LIVRAISON: Zone1d Zone2Ud Zone3U

Adresse :

Horaires : Entre 10h et 17h - Nous vous appellerons pour vous informer de la plage horaire

Paiement par cheque - Espéce ou CB

pour le 24 et 25 décembre, veuillez nous retourner ce L
Pour le 31 décembre et ' janvier, veuillez nous retourner ce bon de commande av:

Par courrier : ZI de la Porte Rouge - 1, rue des Aulnes 50 ETREPAGNY
Par e-mail : leroytraiteur anadoo.fr / Par tel. O 15 50 156




